


CLASSIFICACIÓ COMERCIAL
Vedella blanca Mascle o femella menor de 8 mesos

Vedella Mascle o femella menor
de 12 mesos

Anoll Mascle o femella entre 12 i 24 mesos

Vedell Mascle o femella entre 24 i 48 mesos

Toro o vaca Mascle o femella major de 48 mesos

Encebat o 
engreixat Mascle castrat menor de 48 mesos

Bou Mascle castrat major de 48 mesos

  



  

   

Preu per
unitat de mesura

6 €/kg

Només si no 
coincideixen amb el 

país d’elaboració
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PAUTES DE CONSERVACIÓ 
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CARN AL CONGELADOR 

@ Permet conservar la carn per 
períodes més llargs. Si en ser 
congelada està en el punt òptim 
de repòs, no perd qualitat. 

@ Cal posar-la en carmanyoles o 
bosses homologades. 

@ Per consumir-la, sempre és 
preferible descongelar-la, a poc a 
poc, a la nevera. 

CARN A LA NEVERA 

@ La zona per conservar la carn és el calaix, o zona O ºC, de la nevera. 
Si no en tenim, posem-la a la part inferior de la nevera (la més freda). 

@ És convenient guardar-la en una carmanyola de la mida justa, per minimitzar 
l'aire a dintre. 

@ Per prolongar la conservació fins a 10-12 dies podem envasar la carn al buit, però 
si es tracta de carn picada o altres productes manipulats que no consumirem 
immediatament, és millor guardar-los al congelador. 
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@ En un lloc fresc, sec i a temperatura constant, és a dir, el refrigerador.

@ Separats de la resta d’aliments, preferiblement a l’ouera del refrigerador. 

@ Rentar els ous és una pràctica que, a més de ser innecessària, en pot facilitar la
    contaminació.






